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Uniek feesten en beleven bij Hole10 
 

Deze brochure geeft u een overzicht van alle mogelijkheden die Hole10 te bieden heeft. 

Of het nu gaat om een bedrijfsevent, verjaardag, teambuilding, jubileum of een informele bijeenkomst, bij 
Hole10 draait alles rond samen beleven. Hier komen activiteit en gezellig samenzijn vanzelf samen, zonder dat 
het geforceerd aanvoelt. 

Eerst samen iets doen, lachen en ontspannen, daarna samen genieten aan tafel of aan de bar. Die combinatie 
zorgt voor een natuurlijke flow in uw event en maakt dat mensen blijven hangen, zonder dat het ooit 
geforceerd wordt. 

Onze locatie staat voor een toegankelijke, losse sfeer waar iedereen zich snel op zijn gemak voelt. Geen stijve 
setting, maar een plek waar plezier en kwaliteit perfect samenkomen. 

Wij denken met u mee en zorgen ervoor dat alles vlot en zorgeloos verloopt, zodat u zich volledig kan focussen 
op uw gasten en het moment zelf. 

 

Onze troeven 

Van recepties en broodjeslunches tot receptieformules, buffetten, BBQ’s en avondfeesten 

Moderne vergaderzalen voor zowel kleine als grotere groepen, in een rustige en groene omgeving 

Interessante en flexibele drankenformules 

Mooi assortiment aan wijnen en Champagnes 

Unieke combinatie van activiteit en gezellig samenzijn 

Zonneterras 

Gratis parking 

Volledig rolstoeltoegankelijk, met lift aanwezig 

Standaard aankleding inbegrepen, met mogelijkheid tot personalisatie 

Dienst en BTW steeds inbegrepen in onze prijzen 

 

De vermelde prijzen zijn uitsluitend van toepassing op feesten die plaatsvinden in 2026. Voor feesten in latere 
jaren gelden de op dat moment geldende prijzen. 

Aarzel niet om ons te contacteren voor meer informatie. Wij denken graag met u mee en zorgen samen met 

ons team voor een vlot en geslaagd event. 

 

 



 

VERGADERZALEN 

 

 
Bij Hole10 beschikken wij over twee vergaderzalen in een rustige, groene omgeving op het golfterrein. Ideaal 

voor meetings, presentaties en opleidingen, met alle nodige faciliteiten voor een vlot verloop van uw 

bijeenkomst. 

 

 

Kleine vergaderzaal 

 
Onze kleine vergaderzaal bevindt zich in de greenhouse en is geschikt voor groepen tot 16 personen. Deze 

ruimte is ideaal voor meetings, brainstormsessies of kleinere opleidingen in een rustige en inspirerende 

setting. 

De zaal is uitgerust met een scherm,beamer en flipchart. 

 

 

Grote vergaderzaal 

 
De grote vergaderzaal biedt plaats aan groepen tot 50 personen en is geschikt voor presentaties, opleidingen 

en grotere bijeenkomsten. 

De zaal beschikt over een scherm en beamer, een flipchart en een pulpit. 

 

 

 

Tarieven 

 
Inclusief gebruik beamer, scherm en flipchart 
 
Halve dag  
Koffie, thee en water  
Mini koffiekoekjes & croissants  
Fruitmandje  
 

€150,00 excl. btw  
€15,00 excl. btw/pp 

€8,00 excl. btw/pp 
€3,00 excl. btw/pp 

 

 

Hele dag  
Koffie, thee en water  
Mini koffiekoekjes & croissants  
Fruitmandje  
 

€250,00 excl. btw  
€25,00 excl. btw/pp 

€8,00 excl. btw/pp 
€3,00 excl. btw/pp 

 

 

 
 

 

  



Receptie 
 
Keuze van de chef 

 

Hapjes van de chef 
 

Prijs pp 

 Assortiment van 3 hapjes 
1 koud, 1 warm en 1 soepje 

 

10,50 

 Assortiment van 6 hapjes 
3 koude, 2 warme en 1 soepje 

 

14,50 

 Assortiment van 8 hapjes 
4 koude, 3 warme en 1 soepje 

 

17,50 

 Assortiment van 10 hapjes 
5 koude, 4 warme en 1 soepje 

 

20,50 

 Zoete afsluiter voor receptie 
 

* 8 à 10 hapjes per persoon is voor een receptie van circa 2 uur 

7,00 

 

 

Ontvangst formule 
 

Prijs pp 

 1 glaasje cava of fruitsap 
Chips, nootjes en olijven 

 

11,00 

 chips, nootjes en olijven bij drankenforfait 
 

5,50 

 U kan ook kiezen voor een groenteschotel 
Bloemkoolroosjes, kerstomaatjes, wortelen en komkommer, tzatziki en cocktailsaus 

15,00 

 

 

 

 

 

 

  

  

 Standaard biscuittaart met vers fruit 
 

12,50 pp 

 Taart in thema 
Huwelijk, verjaardag, communie, Fototaart, enz  
 

Prijs op 
aanvraag 

 Mini cup cakes 
 

4,00/stuk 

 Normale cup cakes 
 

6,00/stuk 

 
 
 



Broodjes 

 
 
 

 Ontvangst 1 uur 
Koffie (gedurende 1 uur) 
Thee (gedurende 1 uur) 
1 glaasje sinaasappelsap 
Mini koffiekoekjes en croissants 
Botercake 

 

17,50 pp 

 

 

 Broodjes formule standaard 
3 open belegde broodjes gemengd assortiment of keuze uit : 
 
Kaas 
Americain Preparé 
Ham 
Kipcurry 
Vleessalade 
Krabsalade 
Tonijnsalade 

 
 
 

16,00 pp 

 Broodjes formule luxe 
3 open belegde broodjes gemengd assortiment of keuze uit : 
 
Zalm met kruidenkaas, rucola en kerstomaatjes 
Brie met honing, balsamico, nootjes en rozijnen 
Geitenkaas met honing, appeltjes, noten en spekjes 
Italiaanse ham met zongedroogde tomaatjes en Parmezaan 
Kip met guacamolé, zongedroogde tomaten en rucola 
Tonijnsalade met augurk, ui en pesto 

20,00 pp 

 

 

 

 

 

 

 
Broodjes formule standaard en luxe kunnen per 10 personen besteld worden 

Broodjes formule standaard en luxe kunnen per 10 personen gecombineerd worden 

 

 
 
 
 



Ontbijtformule/koffietafel 
  *Onze ontbijtformules zijn mogelijk vanaf 20 personen 

 
 Formule standaard 

 
1 Glaasje fruitsap 
1 warme drank naar keuze (zonder alcohol) 
1 pistolet 
1 sandwich 
1 croissant 
1 koffiekoekje 
Kipcurry en krabsalade 
Breydel ham en Goudse kaas 
Zoet beleg 
 
*Supplement extra pistolet, sandwich of koffiekoekje 
* Supplement spiegelei of omelet 
* Supplement spek 
 

25,00 pp 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

1,50/pp 
2,00/ei 

2,00/pp 

 Formule Deluxe 
 
1 glaasje cava 
1 glaasje fruitsap 
1 warme drank naar keuze (zonder alcohol) 
1 pistolet 
1 sandwich 
1 croissant 
1 koffiekoekje 
Kipcurry en krabsalade 
Gerookte zalm 
Brie 
Zoet beleg 
Griekse yoghurt met granola 
 
* Supplement extra pistolet, sandwich of koffiekoekje 
* Supplement spiegelei of omelet 
* Supplement spek 
 

35,00 pp 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

1,50/p.st. 
2,00/ei 

2,00/pp 

 Formule kids (Tot 12jaar) 
 
1 glaasje frisdrank, fruitsap of water naar keuze 
1 warme drank naar keuze (zonder alcohol) 
2 sandwiches 
1 donut 
1 babybel 
Breydel ham en Goudse kaas 
Zoet beleg 
Fruit yoghurtje 
 
* Supplement extra pistolet, sandwich of donut 
* Supplement spiegelei of omelet 
* Supplement spek 

20,00 pp 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

1,50/p.st. 
2,00/ei 

2,00/pp 
 



Pizza buffet 
  *Minimum afname 15 pizza’s aan 12,50€ per pizza 
 
Keuze uit 
 

Pizza Margherita  
Tomatensaus, mozzarella 
Pizza Funghi 
Tomatensaus, champignons, mozzarella 
Pizza Prosciutto 
Tomatensaus, ham, mozzarella 
Pizza Hawaï 
Tomatensaus, ham, ananas, mozzarella 
Pizza salami 
Tomatensaus, zachte salami, mozzarella 
Pizza trittica 
Tomatensaus, basilicum, verse tomaat, mozzarella 
Pizza Diavola 
Tomatensaus, pikante salami, mozzarella 

 

Pizza’s per stuk te bestellen 
   
 

Pizza Margherita  
Tomatensaus, mozzarella 
 
Pizza Funghi 
Tomatensaus, champignons, mozzarella 

13,90 
 
 
14,90 

Extra’s  
 
Paprika 
 
Tomaatjes 

 
 
1,00 
 
1,00 

 
Pizza Prosciutto 
Tomatensaus, ham, mozzarella 

 
15,90 

 
Rode ui 
 

 
1,00 

 
Pizza Hawaï 
Tomatensaus, ham, ananas, mozzarella 

 
16,90 

Champignons 
 
Ansjovis 

1,00 
 
2,50 

 
Pizza carpaccio 

 
21,90 

 
Scampi 

 
6,00 

Tomatensaus, carpaccio, pesto, rucola, Parmezaan   
Stukjes gebakken kip 

 
4,50 

Pizza salami 
Tomatensaus, zachte salami, mozzarella 
 
Pizza trittica 

15,90 
 
 
15,40 

 
Salami 
 
Pikante salami 

 
2,50 
 
2,50 

Tomatensaus, basilicum, verse tomaat, mozzarella 
 

  
Ham 

 
2,50 

Pizza Diavola 
Tomatensaus, pikante salami, mozzarella 
 

16,90  
Pesto 

 
1,50 

Pizza scampi 
tomatensaus, black tiger scampi, look, rucola, Parmezaan 

22,90 Huisgemaakte looksaus 
 
Lookboter 

2,00 
 
1,50 

Pizza Hole10 
Tomatensaus, pikante salami, ansjovis, mozzarella 

16,90   

  



 

Sharing is caring 

 

 
Voor feesten met een losse, ongedwongen sfeer bieden wij ook fingerfoodformules aan. Deze worden 

geserveerd op gedeelde schotels en vormen een volwaardig alternatief voor onze menu’s. 

Afspraken 

* Fingerfood kan niet gecombineerd worden met andere menu’s, hapjes van de chef of à la carte. 
* De gekozen formule geldt voor het volledige gezelschap. 
* Per formule geldt een minimumafname van 20 personen 
* Aantallen zijn bindend volgens onze standaardvoorwaarden. 
 
Fingerfood wordt geserveerd zoals omschreven. Vegetarische en aangepaste opties zijn reeds opgenomen 
in het assortiment. 
Voor allergieën of specifieke voedingsintoleranties vragen wij om dit tijdig aan ons door te geven, zodat 
onze keuken hier rekening mee kan houden. 

 

Fingerfood 

(vaste samenstelling, maaltijdvervangend) 

 Wraps met gegrilde groenten en hummus 
 Wraps met kip en saus 
 Rauwe groentenschotel met huisgemaakte tzatziki & cocktailsaus 
 Mini gehaktballetjes in tomatensaus 
 Krokante kipstukjes 
 Bitterballen 
 Ballonbrood met tapenade 

 

Prijs pp 
 

25,00 

Fingerfood  Deluxe 

(vaste samenstelling, uitgebreider) 

 Wraps met gerookte zalm en roomkaas 
 Wraps met gegrilde groenten en hummus 
 Rauwe groentenschotel met huisgemaakte tzatziki & cocktailsaus 
 Assortiment fijne charcuterie 
 Selectie kazen met garnituren 
 Mini gehaktballetjes in tomatensaus 
 Krokante kipstukjes 
 Bitterballen 
 Mini loempia’s 
 Ballonbrood met tapenade 

 

 

Prijs pp 
 

37,50 

 



Buffetten 

 
 

Stel zelf uw koud buffet samen ‘à la carte’ 
 

 Huis gemarineerde zalm met yoghurt-dille dressing 
 Tartaar van maatjesharing, avocado en groene appel 
 Trio van gerookte vis met waterkers en mierikswortel 
 Zacht gerookte zalm uit de klassieke keuken 
 Carpaccio van rund, crème van tomaat, geitenkaas en truffelmayonaise 
 Carpaccio van ossenhaas, Parmezaan en pijnboompitjes 
 Huisbereide tartaar van Angus beef met kappertjes 
 Slaatje van gerookte eendenborst, afgewerkt met spekjes en balsamico 
 Serranoham met honingmeloen en jonge sla 
 Assortiment van Italiaanse antipasti met olijventapenade en zongedroogde tomaatjes 
 Salade van gerookte hoevekip, geroosterde pijnboompitjes en guacamolé 
 Salade van mozzarella en tomaat, Pata Negra en basilicum 
 Uitgebreide saladbar van dagverse groenten met zijn sauzen 
 Gepelde tomaat met verse grijze garnalen (+ supplement prijs op aanvraag) 
 Zeeuwse creuse oester op ijs met citroen en peper van de molen (1 stuk/pp) 
 ½ kreeft Belle vue (+ supplement prijs op aanvraag) 
 Hollandse maatjes met een glaasje jenever (Seizoen) 

 

Stel zelf uw warm buffet samen ‘à la carte’ 
 

 Stoofvlees op Vlaamse wijze met Grimbergen 
 Bouillabaisse van Noordzeevis  
 Garnaalkroketjes met gefrituurde peterselie 
 Bisque van kreeft 
 Sliptongen à la meunière 
 Kabeljauw, spinazie met mousseline, olijven en tomaat 
 Zeebaars op vel gebakken met beurre blanc 
 Rode poon met Provençaalse groenten, vinaigrette en basilicum 
 Gentse waterzooi op klassieke wijze 
 Koninginnenhapje op grootmoeders wijze 
 Lamsbout met honing en verse tijm 
 Filet van parelhoen 
 Navarin van lamsvlees met Provençaalse groenten 
 Fijngesneden Angus rundsfilet met auberginekaviaar 
 Lamskoteletjes met een fondant van kruidenboter 
 Asperges op Vlaamse wijze (seizoen) 
 Filet mignon Blauw-Wit met vers geklopte béarnaise  
 Paling in’t groen op onze wijze (+ supplement 10,00 pp) 

 

3 koude en 3 warme gerechten  
Extra gerecht 

50,00 pp 
+ 10,00 pp 

 

 
 Onze buffetten zijn mogelijk vanaf 40 personen 

*De gekozen gerechten zijn voor het hele gezelschap 

 Al onze warme gerechten komen met een culinair passend bijgerecht 

 Al onze buffetten zijn voorzien van een assortiment brood 

 



Desserten buffet  
*Ons dessertenbuffet is mogelijk vanaf 20 personen 

 

Deze desserten worden geserveerd in kleinere porties, afgestemd op een buffetformule waarbij meerdere 

keuzes gecombineerd worden. Ze zijn bedoeld als proevertjes en niet als individuele, volwaardige 

dessertporties. 
 

 
Stel zelf uw dessertenbuffet samen ‘à la carte’ 
 

 Tiramisu  
 Verse fruitsalade 
 Assortiment van kleine gebakjes 
 Chocomousse 
 Brownie 
 Poffertjes, bloemsuiker 
 Soesjes met een topping van Belgische chocolade 
 Crème brûlée 
 Panna cotta met rode vruchten coulis 
 Macarons (2st/pp) 
 Mini Eclairs (2st/pp) 
 Bavarois assortiment 
 Pastel de nata 
 Rijstpap 
 Chocolade fontein met vers fruit 
 Klassieke diversen taarten (appeltaart, kriekenvlaai, bresilienne, etc) 

 
1 keuze voor heel het gezelschap * 

 

Prijs pp 
 

4,50 
5,50 
5,50 
4,50 
4,50 
4,50 
4,50 
5,50 
4,50 
6,50 
5,50 
5,50 
4,50 
4,50 

Prijs op aanvraag 
Per 10 pers/31,00 

 

 

 

Andere dessert opties 
 

 
Standaard biscuittaart met vers fruit 
 

13,50 pp 

Taart in thema 
Huwelijk, verjaardag, communie, fototaart, enz 

 

Prijs op aanvraag 

Kaasplankje met 4 geselecteerde kazen, krentenbrood en confituren 
 

18,00/pp 

Kaasplank als hoofdgerecht (ruimere portie) met 4 geselecteerde kazen, 
krentenbrood, confituren en garnituren 
 

38,00/pp 

Cup cakes (1 stuk) 
 

6,00/stuk 

Mini cup cakes (1 stuk) 
 

4,00/stuk 



BBQ formules 

 
Onze BBQ’s zijn mogelijk vanaf 40 personen. Onder dit aantal wordt een privé chef supplement van €75 
aangerekend. 

Voor een vlotte en verzorgde service vragen wij u vriendelijk om een selectie vlees-, vis- en/of vegetarische 
bereidingen te kiezen voor het volledige gezelschap. Het vlees en de vis worden ter plaatse gegrild en door 
onze medewerkers geserveerd aan het buffet. 

Grotere stukken vlees en vis, zoals filet mignon, côte à l’os en volledige zalm, worden vers getrancheerd aan 
het buffet door onze medewerkers. 

Onze BBQ’s worden aangevuld met een uitgebreide saladbar in zelfbediening, aardappel in de schil, 
huisgemaakte sauzen, lookboter en een assortiment brood. 

Voor grotere gezelschappen vanaf 40 personen kan de gekozen selectie opgesplitst worden in 2 combinaties, 
zodat een ruimer assortiment aangeboden kan worden met behoud van een vlotte service. 

 

BBQ formule Classic — 35,00 pp 

Keuze van 3 soorten voor het volledige gezelschap 

 Gemarineerde kippenbrochette 

 Gelakte ribben met Oosterse saus en chili 

 Huisgemaakte BBQ-worst 

 Rundsburger van de grill 

 Volledige zalm op de BBQ 

 Spekfakkel 

 Halloumi spies met gegrilde groenten 

 Gevulde portobello met kruidenkaas 

 

BBQ formule Experience — 45,00 pp 

Keuze van 4 soorten voor het volledige gezelschap 

 Gemarineerde kippenbrochette 

 Iberico ribben met honing en chili 

 Black Angus burger 

 Volledige zalm op de BBQ 

 Filet mignon in één stuk gegrild 

 Scampibrochette met ananas en gember 

 Halloumi spies met gegrilde groenten 

 Gevulde portobello met kruidenkaas 

 Gegrilde groentespies 

 



BBQ formules 

 
BBQ formule Deluxe — 58,00 pp 

Keuze van 5 soorten voor het volledige gezelschap 

 Côte à l’os op de grill 

 Entrecôte met kruidenboter 

 Iberico ribben 

 Volledige zalm op de BBQ 

 Filet mignon in één stuk gegrild 

 Gambaspiezen met lookboter 

 Scampibrochette met ananas en gember 

 Halloumi spies met gegrilde groenten 

 Gevulde portobello met kruidenkaas 

 

Vegetarische BBQ formule — 35,00 pp 

 Halloumi spies met gegrilde groenten 

 Gevulde portobello met kruidenkaas 

 Veggie burger deluxe 

 Gegrilde groentespies 

 Maïsribbetjes van de grill 

 

BBQ formule Kids (tot 12 jaar) — 25,00 pp 

Keuze van 2 soorten voor het volledige gezelschap kinderen 

 Kippenbrochette 

 Huisgemaakte BBQ-worst 

 Rundsburger van de grill 

 Spekfakkel 

 Halloumi spies 

 

Andere aangepaste bereidingen of allergieën kunnen steeds voorzien worden mits voorafgaande aanvraag. 

Premium bereidingen zoals côte à l’os, entrecôte, filet mignon, gambaspiezen en scampibrochettes kunnen 
gekozen worden als vervanging binnen de formule mits supplement en gelden voor het volledige gezelschap. 

 Filet mignon in één stuk gegrild (+5,00 pp) 

 Scampibrochette met ananas en gember (+4,00 pp) 

 Gambaspiezen met lookboter (+5,00 pp) 

 Entrecôte met kruidenboter (+6,00 pp) 

 Côte à l’os op de grill (+8,00 pp) 

 Champignonroomsaus (+3,00 pp) 

 Pepersaus (+3,00 pp) 



Menu voorstellen 

 

 
Menu 1 

 
Dagsoep  

Of  
Kaaskroket (1) met gefruite peterselie en cocktailsaus 

∞∞∞ 
Vol-au-vent met verse frieten 

of 
Gepaneerde kabeljauw met verse tartaar en frieten 

∞∞∞ 
Dame blanche 

 (2 bollen vanille-ijs met warme chocoladesaus en slagroom) 
 
 

Hoofdgerecht €20,00 per persoon 
 

2 gangen €25,00 per persoon 
Keuze tussen voorgerecht en hoofdgerecht of hoofdgerecht en dessert 

 
3 gangen €30,00 per persoon 

 
 

 

 

Menu 2 
 

Vitello tonato met tonijnmayonaise, appel en kappertjes 
of 

Carpaccio van rundsvlees met pijnboompitten, rucola, olijfolie en grof zeezout 
∞∞∞ 

Poulet noir met pompoencrème, gebakken wintergroenten, tijmjus en gebakken peterselieaardappelen 
of 

Gebakken zalm met wittewijnsaus, seizoensgroenten en puree 
∞∞∞ 

Huisgemaakte tiramisu 
of 

Huisgemaakte chocomousse 
 
 

Hoofdgerecht €28,00 per persoon 
 

2 gangen €37,50 per persoon 
Keuze tussen voorgerecht en hoofdgerecht of hoofdgerecht en dessert 

 
3 gangen €47,50 per persoon 

 
 

 



Menu voorstellen 
 

 

 
Menu 3 

 
Coquille met pompoen en schuim van beurre blanc 

of 
Gebakken ganzenlever met kersen en gebakken witloof 

∞∞∞ 
Lamsfilet met pomme fondant, spruiten en rodewijnjus 

of 
Gebakken kabeljauw met prei, wilde champignons, bieslookpuree en beurre blanc 

∞∞∞ 
Citroentaart met framboos en vanille-ijs 

of 
Crème brûlée met krokantje van amaretto 

 
 

Hoofdgerecht €37,50 per persoon 
 

2 gangen €47,50 per persoon 
Keuze tussen voorgerecht en hoofdgerecht of hoofdgerecht en dessert 

 
3 gangen €55,00 per persoon 

 
 

 

 
 
 

 

 

 

 
 Menu’s zijn mogelijk vanaf 15 personen 
 Bij minder dan 15 personen geldt een supplement van 10% per persoon (bijvoorbeeld: 

een menu van € 45,00 per persoon wordt € 49,50 per persoon) 
 Keuzes dienen één week vooraf doorgegeven te worden 
 Voor allergieën of specifieke voedingsintoleranties vragen wij u om dit tijdig aan ons 

door te geven. Wij houden hier rekening mee in de keuken 
 Vraag uw gepersonaliseerde menu aan via evenementen@hole10.be 
 Het dessert kan voor het volledige gezelschap vervangen worden door een standaard 

biscuit met vers fruit 
 U kan uw diner ook feestelijk starten met een basisontvangst of receptie 

 

 

 

 



 

Drankenformules 

 

 
Formule 1 
 

Prijs pp 

 1 glas cava ‘Masia de la Luz brut’ 
 ½ l water (plat of bruis) 
 ½ fles huiswijn (Rood – Wit – Rosé) 
 1 koffie of thee 

20,00 

 
Formule 2 “ 4 uur à volonté ” 
 

Prijs pp 

 Cava 
 Huiswijn (Rood – Wit – Rosé) 
 Frisdranken 
 Waters (Plat – Bruis) 
 Fruitsap (Minute Maid) 
 Alle vatbieren 
 Warme dranken zonder alcohol 
 Extra uur 

35,00 
 
 
 
 
 
 
 

+ 9,00 

 
Kids Formule 2 “ 4 uur à volonté ” 
 

Prijs pp 

 Frisdranken 
 Water (Plat – Bruis) 
 Fruitsap (Minute Maid) 
 Extra uur 

20,00 
 
 

+ 8,00 

 
Formule 3 “ Bonnetjes “ 
 

Vanaf 40 personen 

 Cava 
 Huiswijn (Rood – Wit – Rosé) 
 Frisdranken 

 Water (Plat – Bruis) 
 Fruitsap (Minute Maid) 
 Alle vatbieren 
 Warme dranken zonder alcohol 

 
 Cava en wijn worden per fles gerekend 
 Alle andere dranken worden aan stukprijs gerekend 
 Op de totale som van dranken krijgt u 10% korting 

 

 

 
 

Formule 1 kan u per persoon bestellen 
Formule 2 en 3 zijn groepsformules 

 



Extra’s 

 

 

 
 

DJ 
 

 Wij beschikken over een DJ die u voor een hele avond kan inhuren, met jou vooraf besproken 
playlist (Prijs inclusief BTW 726,00) 
 

 U kan ook zelf uw eigen DJ inplannen, maar wij beschikken niet over materialen voor een DJ 
 

 

 
 

Taarten keuze uit  
 

 Standaard biscuit met slagroom en vers fruit (prijs pp 13,50) 
 Biscuit met gepersonaliseerde foto en/of tekst (prijs op aanvraag) 
 Taart in thema (prijs op aanvraag) 
 Piece montée (prijs op aanvraag) 

 

 

 
  

Aankleding van de zaak 
 

 Standaard aankleding (Lederen placemats, Duni Airlaid servetten, tafelverlichting) 
 Bloemstukken aangepast naar uw wensen (prijs op aanvraag) 
 Versiering aangepast aan uw feest (huwelijk, verjaardag, formeel enz,.. ballonnen, bloemen, 

persoonlijke menukaartjes, naamkaartjes, partyhoedjes, enz (prijs op aanvraag) 
 

 

 

 

  Evenementen@hole10.be 

 


